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Anmalan om registrering av livsmedelsanlaggning

Anmalan avser

Anmaélan enligt 11 § LIVSFS 2005:20

[0 Ny verksamhet [0 Overtagande

O Andring av anlaggning/sortiment

Vid 6vertagande: ange namn pa den verksamhet ni 6vertog

Foretagsuppgifter

Foretagets alternativt foretagarens namn

Organisations-/personnummer

Adress

Postnummer och ort

Ansvarig person

Telefon

E-postadress

Mobil

Uppgifter om anlaggningen

Anlaggningens namn

Fastighetsbeteckning (om fordon ange reg.nr.)

Lokalens bestksadress

Postnummer och ort

Kontaktperson

Telefon

E-postadress

Mobil

Faktureringsadress

Jag vill att fakturor skickas till den adress jag angivit under

[ uppgifter om foretaget [J uppgifter om anlaggningen [J Annan adress, se nedan
Adressat Kostnadsstélle, referens, etc
Adress Postnummer och ort

Planerad start av verksamheten

Startdatum

1 Tillsvidare Ot.o.m

Konsumentgrupper (markera ett alternativ)

allergi)

[] Verksamheten vander sig inte till kansliga konsumenter

] Verksamheten vander sig till kdnslig konsumentgrupp (barn under 5 ar, personer med nedsatt immun-
forsvar, ex. gravida, patienter pa sjukhus, personer pa aldreboende, personer med livsmedelsrelaterad

Hur manga portioner tillagas/serveras per dag till kansliga konsumenter: ..............................

Egen import/export

Egen import av varor O Ja L] Nej
Egen export av varor O Ja L] Nej
POSTADRESS BESOKSADRESS TELEFON FAX E-MAIL BANKGIRO POSTGIRO

952 81 Kalix Nygatan 4 Véxel 0923-650 00 0923-150 92 kommun@kalix.se 755-1328 6 02 50-8




Uppgifter om verksamhetens storlek
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Restaurang, café, forskolor

Antal konsumenter/portioner som
serveras i genomsnitt per dag (sett
over hela aret)

[]>250 000 []>30
[]>25 000 — 250 000 []>10-30
[]=2 500 — 25 000 []=3-10
[1=250 — 2 500 []>2-3
[]=80 - 250 [(]=1-2
[1>25 - 80 =<1

< 25

Butik, grossist, lager

Antal sysselsatta som arbetar med
livsmedel omréaknat till &rsarbetskraf-
ter 40 timmar/vecka

Bageri, industriell tillverkning

Ton utgdende produkt per ar

[J> 10 000
> 1 000 - 10 000
[J> 100 - 1 000

[J= 10 - 100
[]=3-10
[I=1-3
=1

Kontinuitet

Antal tillfallen per ar verksamheten har 6ppet:
] mindre &an 5 ggr/ar 4 1-2 dagar

[] mindre &n 20 ggr/ar & 1-2 dagar

L] mer an 50 ggr/ar & 1-2 dagar

[] mindre &n 10 ggr/ar & 1-2 dagar
[] mindre &n 50 ggr/ar & 1-2 dagar

Typ av verksamhet

] Tillagningskok

[] Restaurang [ catering [ Kiosk [] Mobil verksamhet
L] Pizzeria L] café [ Butik [ Transportor

[] Gatukok [] Konditor [] Butik med beredning [ Lager

] Mottagningskok [] Bageri [ Grossist L] Annat

Typ av hantering (markera alla alternativ som berdr verksamheten)

[ Tillagning av ratt koétt, rd kyckling t.ex. grillning av
kyckling, tillagning av kottfars

[ styckning, malning, marinering av ratt kott
Tillagning av rda hamburgare eller schnitzlar (ej frys-
ta)

[ Tillagning av r&a, frysta hamburgare, schnitzlar etc.

[J uppvarmning av fardig mat t.ex. nedkyld mat,
forstekta hamburgare, korv etc.

[ Tillagning av ratter som innehaller agg/mjolk (t.ex.
paj, vafflor, pannkakor)

[ Tillagning av ris/pasta/potatis etc.

[ Tillverkning av sushi, tillagning av fiskréatter, delning av
fisk, paketering av fisk

] upptining

[J varmhalining

[ Nedkylning av varm mat

[ skivning av skinka, bitning/rivning av ost etc.

[ Tillverkning av smérgésar, sallader, bakelser, smorgés-
tartor etc.

[J uppvarmning av frysta fardiga ratter, som inte kraver

[J Mottagning av varm och/eller kall mat

O Transport av varma livsmedel (t.ex. leverans, cate-
ring, hemkdérning)

[ Transport av kylvaror/kall mat (t.ex. leverans, cate-
ring, hemkdrning)

O Transport av frysvaror (t.ex. leverans, catering,
hemkdrning)

[ Kylforvaring/Férséljning av kylda livsmedel
[ Frysforvaring/Férsaljning av frysta livsmedel
[ Lagring av frukt och gront, godis

[ Férsaljning av frukt och gront, godis

[ Forsaljning av mjukglass/kulglass

[ Tillverkning av sylt och marmelad

[ Tillverkning/férpackning av kosttillskott

[ Tillverkning av glass

[ infrysning och/eller blanchering (industriellt)

[J Tvattning av potatis, férpackning frukt och gronsaker
(industriellt)

hantering, for direkt forsaljning t.ex. pizzabitar [ Ovrigt:
[] Bakning av enkelt matbrod, hart brod eller torra kakor
POSTADRESS BESOKSADRESS TELEFON FAX E-MAIL BANKGIRO POSTGIRO
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Markning av livsmedel
Férekommer markning eller utformning av presentation (t.ex. meny) av livsmedel i verksamheten?
Markera alla alternativ som beror er verksamhet.

[0 utformar presentation, t.ex. meny, matsedel, skyltning [ marker/forpackar livsmedel
[ utformar markning [ vi gor inget av ovanstiende

Dricksvatten

0 Kommunalt vatten [ Egen brunn [ vattenverk, distribution O Annat

OVRIGA UPPLYSNINGAR
Ovrig hantering som inte har redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Underskrift
Datum Ort

Namnteckning s6kande/behérig firmatecknare Namnfoértydligande

Anmalan skickas till
Kalix kommun, Samhallsbyggnadsférvaltningen, Bygg- och miljéavdelningen, 952 81 Kalix.

Avgift

Handlaggningsavgift féor anméalan om registreringen av livsmedelsanlaggningen debiteras enligt faststalld
taxa antagen av kommunfullmaktige. Taxan finns i sin helhet pd Kalix kommuns hemsida www.kalix.se

Uppgifterna kommer att behandlas enligt personuppgiftslagen (PUL)

POSTADRESS BESOKSADRESS TELEFON FAX E-MAIL BANKGIRO POSTGIRO
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KALIX KOMMUN

Information

Start av verksamheten
Verksamheten far starta efter 10 dagar efter att anmalan om registrering skickats in.

Egenkontroll

Alla verksamheter ar skyldiga att ha ett system for egenkontroll som &r anpassat till verksamheten. Syftet
med egenkontrollen ar att forebygga hélsorisker och att sakerstélla redligheten. Nar Samhallsbyggnadsfér-
valtningen kontrollerar er verksamhet ska ni kunna presentera systemet for egenkontroll.

Kontrollbesok

Vid kontrollbesok som samhéllsbyggnadsforvaltningen utfor anvands livsmedelsverkets kontrollhandbdcker
som grund. For att vara férberedd och veta vad som kontrolleras kan du som livsmedelsféretagare ta del
av kontrollhandbdckerna. De kan aven anvandas som hjalp och grund nar egenkontrollprogrammet skall
tas fram for verksamheten. Kontrollhandbdckerna hittar ni pa livsmedelsverkets hemsida, www.slv.se valj
Livsmedelsféretag > Véagledningar och annan information. >

Fragor

Tveka inte att ta kontakt med oss pa telefon 0923-65000 eller e-post bygg-ochmiljo@kalix.se om du har
nagra fragor. Pa livsmedelsverkets hemsida www.slv.se finns information om livsmedelshantering, egen-
kontroll etc.

Verksamheter som kraver fettavskiljning

Alla verksamheter som tillverkar eller hanterar livsmedel dar halten avskiljbart fett dverstiger 50 mg per
liter vatten ska ha fettavskiljare. Exempel p& verksamheter kan vara restaurang, pizzeria, grill, livsmedels-
butik etc. Verksamheter som kraver installation av fettavskiljare ska géra en anmalan till Samhéllsbygg-
nadsforvaltningens/va-expedition telefonnummer vx 65 000. Mer information ang verksamheter som kréa-
ver fettavskiljare finns i informations broschyren "Fettavskiljare — motverkar stopp i ledningsnatet” som ni
hittar pa hemsidan www.kalix.se, valj; Boende > Livsmedel > Starta nytt eller ta éver livsmedelsforetag >
Fettavskiljare
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