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KALIX KOMMUN
Samhallsbyggnadsforvaltningen
VA

FETTAVSKILJARE — motverkar stopp i ledningsnatet
FETT | AVLOPPET

Fett i avioppsvattnet har blivit ett allt storre problem. Varat ledningsnét ar dimensionerat for
att ta emot spillvatten av hushallskaraktar och vi har stora problem med igensattningar i av-
loppsledningar pa grund av fettutslapp bland annat fran restauranger, storkok och bagerier,
men aven fran vanliga hushall.

Nar avloppsvattnet kyls ner i ledningsnatet stelnar fettet och fastnar pa rérvaggarna i av-
loppsledningarna och tapper s& smaningom igen roren. | olyckliga fall kan ett stopp leda till
Oversvamning av avloppsvatten i kallarutrymmen eller utslapp av orenat avloppsvatten till
vattendrag.

Stoppen medfér stora kostnader fér renspolning och ersattning till drabbade fastigheter.
Det kan dven medfora stora kostnader for fastighetsagare som maste betala de kostnader
som uppstar pa grund av paverkan pa va-natet.

Fettavlagringar bildar svavelvate, en illaluktande och giftig gas, som ger fratskador pa be-
tongror och utgor en hélsorisk. Fett kan aven stdra reningsprocessen i avloppsreningsverket
och locka rattor till ledningsnatet. Darfor maste den mangd fett som hamnar i avloppsnétet
begransas genom avskiljning.

VERKSAMHETER SOM KRAVER FETTAVSKILINING

Enligt lagen om allméanna vattentjanster, SFS 2006:412, § 21 far inte en fastighetsagare
anvanda en allman va-anlaggning pa ett satt innebar att avioppet tillfors vatskor, amnen eller
foremal som kan inverka skadligt pa ledningsnétet.

De bestammelser som géller for brukandet av kommunens allm&nna vatten- och avlopps-
anlaggning, ABVA?® 2009, pkt 11, sager att fastighetsagare inte far slappa ut fett i storre
mangder.

| Boverkets Byggregler 15 (BFS 2008:6), avsnitt 6:641 stalls krav pa installationer for
spillvatten. Dar sags att "dar vattnet kan innehalla mer @n obetydliga mangder av skadliga
amnen, skall spillvattnet behandlas eller avskiljare installeras”, och dar hanvisas till en
standard for fettavskiljare, SS-EN 1825-2.

Vid nyetableringar av verksamheter som forvantas sléepa ut mer an 150 mg/l fett kravs fett-
avskiljare enligt Byggvagledning 10 — Vatten & Avlopp”.

| BBR 6:642 stélls krav pa behandling eller avskiljning av sddana amnen som kan stora funk-
tionen eller medféra skada i dagvatteninstallationer eller recipienten. Amnen som ska avskil-
jas ar bl. a. slam och fasta partiklar.

Allmanna bestammelser fér brukande av kommunens allménna vatten- och avioppsanlédggning.

b Innehaller generella rekommendationer om tillampningen av foreskrifterna i BBR, som anger hur nagon kan eller bér handla
for att uppfylla dessa. Det star dock den enskilde fritt att valja andra I6sningar och metoder om dessa uppfyller foreskrifterna.
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Verksamheter som enligt dessa riktlinjer kraver installation av fettavskiljare ska anmalas till
Samhallsbyggnadsforvaltningen, va-exp. | anmalan ska finnas uppgifter om arten och
omfattningen av den verksamhet pa fastigheten som kan inverka pa avioppsvattnets
beskaffenhet.

| praktiken innebar detta att alla verksamheter som tillverkar eller hanterar livsmedel dar hal-
ten avskiljbart fett 6verstiger 50 mg per liter vatten ska ha fettavskiljare, t.ex;

Bageri Livsmedelsindustri
Cafe’ Mottagningskok
Catering Pizzeria
Charkuteri Produktionskdk
Gatukok Personalmatsalar
Grill Restaurang
Hamburgerbar Rokeri

Konditori Slakteri
Livsmedelsbutik Storkok

Inte ens verksamheter med enbart diskning klarar gransen pa 50 mg fett/liter.
Speciella regler galler for avioppsvatten fran mejerier, osttillverkning och fiskberedning.

Bevakning av att fettavskiljare installeras vi nybyggnation eller vasentlig ombyggnad i en
befintlig fastighet enligt dessa riktlinjer sker i samband med bygglovsgranskningen hos
Samhallsbyggnadsférvaltningen, Bygg- och miljdavdelningen.

Aven vasentlig andring av verksamheten ska anmaélas till Samhallsbyggnadsforvaltningen,
Bygg- och miljéavdelningen.

Om problem uppstar i ledningsnatet eller pumpstationer orsakat av fett kommer krav att stal-
las p& omedelbar (inom 3 man) installation av avskiljare hos den orsakande verksamheten.

Fastighetsagaren kommer aven att debiteras eventuella kostnader for sparning, borttagning
av stopp, renspolning av ledningar m.m.

Om fastighetségaren inte ar n6jd med beddmningen kan denne anlita en certifierad provta-
gare fOr att visa att fetthalten i spillvattnet &r lagre &n 50 mg/I.

FETTAVSKILJARES FUNKTION

Nar vattnet rinner med rétt hastighet genom en avskiljare sjunker slam och tyngre partiklar till
botten i det férsta facket medan fettet stiger och lagger sig vid ytan i nasta fack. Fettet
stannar i avskiljaren och kan sedan sugas bort, medan vattnet rinner vidare ut till avloppps-
ledningsnétet.

=1 TOmningslarm

J—Utiopp

Skiss 6ver hur en fettavskiljare kan se ut.
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Till avskiljaren kommer aven matrester, men for att dessa inte ska stéra reningen ska avskilj-
ningen av matresterna ske i en separat eller integrerad slamavskiljardel fére fettavskiljar-
delen.

Diskmedel och varmvatten

Disk- och rengdringsmedel samt andra kemikalier som anvands i samband med fettavskilja-
ren ska valjas sa att de inte stor avskiljarens funktion. Likasa kan for hett vatten stéra
avskiljningen.

Mat- och frityrolja

Fettavskiljaren ar konstruerad for att skilja ut fett fran avloppsvattnet, inte for att ta emot
storre fettmangder pa en gang. Det ar darfor inte tillatet att tomma frityrolja eller liknande
direkt i avskiljaren. Det ar inte heller tillatet att halla ut oljor och stekfett i avioppet &ven om
fettavskiljare ar installerad. Detta ska istallet samlas upp och atervinnas av ackrediterat
atervinningsforetag.

Det ar inte tillatet att tillsatta enzymer, bakterier eller annat som forstor fettavskiljarens
funktion.

KRAV PA FETTAVSKILJAREN

Vid nyinstallation av fettavskiljare kravs att den ar typgodkand och flodestestad enligt svensk
standard SS-EN 1825-2 och Europanormen prEN 1825-1. Den ska dimensionera enligt tyska
normen DIN 4040 alternativt enligt SS-EN 1825-2.

Fettavskiljaren kan dimensioneras pa tva satt:
1. Utifran de installationer som ska ga till avskiljaren.
2. Utifran schablonvéarden for nagra vanliga typer av livsmedelsberedning.

FoOr restauranger och andra serveringslokaler &r det i foérsta hand antalet serverade matpor-
tioner som avgor storleken pa fettavskiljaren. Antalet sittplatser i lokalen multiplicerat med tre
ger antalet matportioner.

For att fA korrekt storlek pa fettavskiljaren ska man aven ta hansyn till beraknad fettmangd,
vattentemperatur och typ av diskmedel.

Verksamhetens vattenflode far inte verstiga avskiljarens kapacitet.

Nedanstadende tabell kan ge en vagledning for berakning av det dimensionerande flodet.

Matportioner per dag Dim fléde (I/s)

- 200 2
201-400 4
401-700 7
701-1000 10

For verksamheter utan servering kan fettavskiljarens storlek bestammas av det maximala
flodet genom anléaggningen.

Avskiljaren ska ha larm och majlighet till provtagning ska finnas pa utgdende avioppsvatten.
For att forhindra dalig lukt, avlagringar och rétningsprocesser maste fettavskiljaren samt till-
och utloppsledningarna ha tillrécklig luftning.

Luftningsledningarna ska normalt utforas separata och forlaggas inom byggnaden. Ar detta
inte mojligt kan ledningarna dras pa fasaden pa husets baksida och avslutas ovan yttertak.
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Enligt livsmedelslagen far inte fettavskiljare placeras i lokal dar man hanterar livsmedel eller i
utrymme dar man vid tomning maste dra slangar genom sadan lokal. Anledningen till detta ar
att fettavskiljare kan ge upphov till hygieniska oldgenheter i livsmedelslokalen.

Placera fettavskiljaren sa nara kallan som majligt, och om mojligt nedgravd i marken, efter-
som den da blir latt att tomma och risken for olagenheter pa grund av lukt minskar.

Om fettavskiljaren placeras inomhus bér lokalen vara val ventillerad och férsedd med vatten
och golvbrunn.

Fettavskiljare ska placeras sa att endast koksavlopp eller motsvarande kan passera. Till
fettavskiljare ska vaskar, diskmaskiner och golvbrunnar anslutas. Ovrigt avlopp, exempelvis
toalettavioppsvatten, far inte anslutas till avskiljaren.

Det ska finnas tillrackligt med utrymme runt avskiljaren sa att den ar latt att tomma, rengora,
inspektera och underhalla.

Lock eller manlucka ska kunna 6ppnas av en person och far inte vara évertackt vid tomning.

SKOTSEL AV FETTAVSKILJAREN

Fastighetsagaren ar ansvarig for anlaggningens skotsel och tomning enligt tillverkarens drift-
och skétselinstruktioner, samt for stopp eller skada orsakad av fettutslapp pga bristande
fettavskiljning.

For att vara saker pa att fettavskiljaren fungerar ska den kontrolleras regelbundet, och man
bor minst en gang per manad kontrollera foljande:

Fettskiktets tjocklek

Larmfunktionen (lyft upp givaren i fettskiktet)

Utgaende vattnets renhet (ta prov fran ytan eller i provtagningsbrunn)
Vattennivan — ska vara hogre an utloppets niva.

Journalféringen av tbmningarna.

vVVYVYVYY

Fettavskiljaren ska besiktigas en gang per ar med avseende pa sprickor och liknande av
tomningsentreprendren tillsammans med fastighetsdgaren. En kopia av protokollet ska
skickas till Samhéllsbyggnadsfdrvaltningen, va-exp.

En funktionskontroll bér dessutom ske vart femte ar.

Tank pa att placera larmet sa att ni ser/hor nar det larmar!

TOMNING AV FETTAVSKILJAREN

Avskiljaren ska tommas regelbundet och témmningsintervallen anpassas till anlaggningens
anvandning, typ och storlek. Vid tdomning gor entreprendr en beddémning om det nuvarande
tomningsintervallet &r tillr&ckligt for att sékerstélla avskiljarens funktion.

Hela fettavskiljaren ska tommas, rengoras och aterfyllas med vatten minst en gang per ar
eller vid behov. Vid larm ska tomning bestallas omedelbart.

Slarvar man med tomningen kommer slamlagret pa botten och fettlagret pa ytan att vaxa och
vatten passerar opaverkat genom avskiljaren.

Efter tdomning ska lock tillslutas ordentligt for att undvika luktproblem.
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Tomning far endast ske av entreprentr som ar godkand av kommunen. Den ansvarige for
verksamheten ska se till att en tdmningsjournal med uppgifter om nér och av vem fettavskil-
jaren tomts finns tillganglig i anslutning till avskiljaren.
Se till att inget star i vagen och hindrar att tomning kan ske. Om entreprendren inte kommer
at fettavskiljaren far fastighetsagaren betala extra avgift for hinder vid tomning.
ATT TANKA PA VID INSTALLATION
Plan och bygglagen kraver en bygganmalan innan installation av fettavskiljare.
1. Bygganmaélan hos Samhallsbyggnadsforvaltningen, Bygg- och mijldavdelningen, ska
inkludera;
VA-ritning med placering av avskiljaren inklusive anslutnings- och avluftningsledningar.
2. Valj typgodkand och funktionstestad fettavskiljare forsedd med larm.

3. Teckna ett tomningskontrakt med entreprendr godkand av kommunen.

4. Nar installationen ar klar ska du anmala det till Samhallsbyggnadsforvaltningen, va-exp.
samt bifoga en kopia pa gallande tomningskontrak.

Observera: Om fettavskiljare saknas trots att verksamhetens art kréver det kan avioppsled-
ningen till den aktuella fastigheten stangas.

Ar fettavskiljare installerad men inget tomningskontrakt tecknat kan kommunen ordna

tdmning och fakturerar da bade kostnad for tdomning samt de merkostnader som drabbar
kommunen i samband med detta.
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Bygglov

VA

Tomning

Atervinnigsforetag fetter

Sambhallsbyggnadsférvalt-

ningen, Bygg- och miljdavd.

Sambhallsbyggnads-
forvaltningen,va-exp

Kalix Miljoteam AB

Norr Retur AB
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0923-650 36, 654 41

0923-650 42, 650 43
0923-105 75

0920-22 79 99

Foretag som saljer typgodkéanda och funktionstestade fettavskiljare

Nordform mark- och va-system

PTC
Alfa Ror AB/
Dahlgrens cementgjuteri

LK Lagerstedt & Krantz
Torell Pump AB

MEAG VA-System AB
Wavin

bia Hardplast AB

ACO Nordic AB

BAGA water technology
Vera Klippan AB

www.nordform.se
www.plastcisterner.se
www.alfaror.se
www.dahlgrenscement.se

www.lksystems.se/sv
www.torellpump.se

www.meag.se
http://se.wavin.com

www.bia.se
www.acottm.se

www.baga.se
www.veraklippan.se
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0911-50 00 00
0910-71 13 90

0910-77 02 80

08-506 851 00
08-718 30 40
08-711 28 20
016-541 00 00

0221-211 30
031- 338 97 00
031-760 76 55
0435-140 90



