KALIX KOMMUN

Anmalan om registrering av livsmedelsverksamhet
Anmélan enligt 11 § LIVSFS 2005:20

Observera att verksamheten tidigast fir starta tvd veckor efter att anmélan har kommit in till
samhallsbyggnadsnamnden — om verksamheten startar tidigare kommer en sanktionsavgift att tas
ut.

Anmalan avser

[ Ny verksamhet ] Overtagande [ Andring av befintlig verksamhet

Vid 6vertagande: Ange namn pa den verksamhet ni Gvertog

Uppgifter om foretaget

Féretagets eller féretagarens namn Organisations-/personnummer
Adress Postnummer och ort

Ansvarig person Telefon

E-postadress Mobiltelefon

Uppgifter om verksamheten

Lokalens/ verksamhetens namn Organisations-/ personnummer
Besdksadress Postnummer och ort
Kontaktperson (om annan an ansvarig person) Telefon

E-postadress Mobiltelefon

Faktureringsadress

Jag vill att fakturor skickas till den adress jag angivit under:

] Uppgifter om féretaget [ Uppgifter om Verksamheten ] Annan adress, se nedan
Adressat Kostnadsstalle, referens etc
Adress Postnummer och ort

Planerad start av verksamheten

[ Tillsvidare och beraknas starta (datum)

[ Tillfallig/tidsbegransad verksamhet fr&n och med till och med

[ Aterkommande sadsongsverksamhet fr&n och med till och med




Typ av verksamhet

Tillverkning/hantering Férsaljning/férvaring
[] Restaurang/pizzeria ] Butik [] Bageri
1 Tillagningskék omsorg | [] Grossist [1 Bryggeri

Industriell tillverkning/annat

[ Gatukék [ Transportér [] saft/sylttillverkning
[] Mottagningskék L] Lager
[1 Catering
[ Kafé L] Annat
Kommer din verksamhet ha E-handel? L1IA ] NEJ
Kommer din verksamhet vara mobil? L1IA ] NEJ

Om ja; vilket registreringsnummer har det eventuella fordonet?

Finns det ndgon fettavskiljare?

OM ja, var ar fettavskiljaren placerad

[13A [1NEJ

?

Uppgifter om verksamhetens storlek

Tillverkning/hantering Férsaljning/férvaring Industriell tillverkning
Antal portioner/dag som serveras i | Antal drsarbetskrafter som arbetar | Ton utgdende produkt per &r
genomsnitt sett dver hela aret. med livsmedel
[ 2500 - 25000 10 - 30 ] 1000 - 100000
] 250 - 2500 3-10 ] 100 - 10000
] 80 - 250 O1-2 O3-10
[ <25 O <1 01-3
[]<1
Typ av hantering (valj en eller flera)

L] Tillagning av kétt/kyckling/fisk
[1 Styckning/malning av kott

1 Tillagning av ramjolk

] Nedkylning av varm mat

1 Tillverkning av matratter med
agg/mijolk

1 Tillagning av frysta produkter
] Uppvarmning av fardig mat

] Tillagning av ratter som
innehaller 4gg/mjolk

[ Tillagning av risk/pasta/potatis
[] Hantering av r3 fisk

1 Tillverkning av smorgdsar/
smorgastarta/tarta/bakelser

[1 Skivning av skinka/bitning av
ost

1 Varmhalining
1 Bakning kakor/bullar/brod

[ Kylférvaring
[ Frysférvaring
1 Tillverkning av glass

[] Tvéattning av potatis,
forpackning av frukt och grénsaker

[] Transport av varma livsmedel
[1 Transport av kyl- och frysvaror
[] Mottagning av varm/kall mat
1 Ovrigt

Markning av livsmedel

Markera de alternativ som beror din

[] Utformar presentation, ex meny,

[1 Utformar markning

verksamhet

matsedel, skyltning

[] Méarker/férpackar livsmedel

[1 Vi gor inget av ovanstdende

Dricksvatten

] Kommunalt vatten

] Egen brunn

] Annat:




Ovriga upplysningar

Ovrig hantering som inte har redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Underskrift
Datum Ort
Namnteckning pa behérig firmatecknare Namnfortydligande

Anmadlan skickas till
Kalix kommun, samhéallsbyggnadsférvaltningen, Bygg- och miljéavdelningen, 952 81 Kalix

Avgift
Samhallsbyggnadsnamnden tar en avgift for handlaggningen av anmalan, enligt faststalld taxa. Taxan finns att
ldsa pa kalix.se

Information

Verksamheter som kraver fettavskiljning

Alla verksamheter som tillverkar eller hanterar livsmedel dar halten avskiljbart fett dverstiger 50 mg per liter
vatten ska ha fettavskiljare. Exempel pa verksamheter kan vara restaurang, pizzeria, grill, livsmedels-butik etc.
Verksamheter som kraver installation av fettavskiljare ska géra en anmalan till Samhallsbygg-
nadsférvaltningens/va-expedition telefonnummer vx 65 000. Mer information ang verksamheter som kra- ver
fettavskiljare finns i informations broschyren “Fettavskiljare - motverkar stopp i ledningsnatet” som ni hittar pa
hemsidan www.kalix.se, valj; Boende > Livsmedel > Starta nytt eller ta éver livsmedelsféretag >Fettavskiljare

GDPR

Samhallsbyggnadsnamnden behandlar personuppgifterna i enlighet med artikel 6.1 e i Dataskyddsférordningen
(2016/679).


http://www.kalix.se/
https://kalix.se
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